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BRB23B
FICHE TECHNIQUE

Superficie : Altitude : 230m
35a + 39a sur la commune de Puligny Montrachet (lieu-dit Les Bergeries) Exposition : Nord-Est
23a sur la commune de Volnay (lieu-dit Les Longs Bois)
Cépage : Chardonnay Sol : argilo-calcaire
Rendement : 55hl/ha Plantation : 1991-2018
Vendange manuelle
VINIFICATION :

. Pressurage pneumatique de la vendange entiére

o Débourbage, conservation sur lies fines

o Ensemencement levures sélectionnées

o Fermentation alcoolique 100% en futs de chéne
ELEVAGE :

o Fermentation malolactique a 100% =

. 10 mois en fiit de chéne (15 a 30% de fiits neufs) puis 2 mois en cuve

o Batonnage tous les 7 a 10 jours ﬁ
Mise en bouteille a la propriété avec collage et/ou filtration apres essai Gl

Potentiel de garde : 2028+

Nez séouisant onvee des fruits frals savovnreny.
Des notes de vanille et dlépices en bouche sont
rafralchissonte. Assez cisell anee une petife
towche biscwnitie dany le prolongement de la

Nott 89/100 por Jasper Movriy MW

Note de dégustation :

finale.
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